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Vier Stunden Happy-Hours & Gaumenfreuden
Beginn: 18.02 Uhr Ende: 22.02 Uhr Preis: je € 115,— (inkl. 20% Ust.)

»,Die Null Komma friihlingshafte Genusskiiche*

Reine Geschmackssache mit Lebensmitteln, die n&hren und die innere Energie aufbauen, durch Qualitat,
Frische und vielfaltige Produkte — der geschmackvolle Weg zu Lebensqualitét. Licence to Kill the Keal ...

ekl o] | Kochbar - kostbar - by koch-art-erkochbar*

,Hob a Haus, an Garten, a neues Auto und kann net kochen.” Tipps und Tricks im Handumdrehen, schnelle
innovative Rezepte je nach heimischem Marktangebot ...

»Multi-Kulti, der Zauber aus der Gewiiz-Kriuter-

Lust auf Warme - der Genuss von temperamentvollen Gerichten mit Fisch, Gefligel, Lamm, Gewurzen,
Krautern und feinen Olen ...

»The Running Chef - Asia total“

Die Asia-KUche ist der absolute Star in der modernen Kuche. Die aphrodisische Klche, mit heimischen
Zutaten eine perfekte Liaison, mit Perlen und Wein kommt Liebe ins Heim ...
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Die Essklasse: Erlebniskuche bei Franz Peie®
Beginn: 18.02 Uhr Ende: 00.0? Uhr Preis: je € 145,- (inkl. 20% Ust.)

Fr,23.04.2010 ,koch-art: Voll im Ol - fiir eine Handvoll Kraute

FrihlingsgefUhle(miise), kombiniert mit Meerestieren, aphrodisischen Gewtirzen, Krautern und Olen.
Vitalitat fur Geist und Seele. Eine pure Wonhitat! Licence to Kill the Keal ...

Fr,30.04.2010 ,Spargel zu Fisch - ein Musical fiir den Gaume

Oh Madonna Forelle, Frank Zander, Bach-Saibling und Britney Spargel & Co mit allem, was grint und
wuchert, schmackhaft kombiniert. Ktiche fur Uberraschende Géaste oder um Géaste zu Uberraschen ...

Fr,07.05.2010 ,Berluscon(e)cina - die heiBe Kiiche ltaliens*

Noodl-Hoodl auf héchstem Niveau, der italienische Charme der Inszenierung liegt In der Improvisation
von einfachen und qualitatsbewussten Produkten von Land und Meer. ’Amore - la voce humana ...

Mi,12.05.2010 | etzter Aufruf; Singapore - Jakarta - Peier-Fe

Ein Feuerwerk an Kochideen, die ethnische Wokschdssel Asiens, mit ihren betbrenden Aromen und ihrer
Vielfalt. Xotische Fruchte, Knack-Gemuse, feurige Saucen mit Meeresfrlichten, Fleisch und Geflugel ...
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Koch-Art
Erlebniskuche:

Leistungen:

Anmeldeschluss:

Storno-
bedingungen

Buchungen:

Extra Kochen:

Unter den Gewodlben der Kochschule bereiten Sie gemeinsam mit Klchenmeister Franz
Peier je nach Programm vier (,Happy-Hours & Gaumenfreuden®) oder sechs Gange zu

(,Essklasse"), die nacheinander verspeist werden, begleitet von den passenden Weinen.
Nebenbei erfahren Sie Tricks und Kniffe aus der Profikiche. Auch fur Anfanger geeignet!

Rezepte, Aperitif und Weinbegleitung, Speisen, Zertifikat

Jeweils 2 Tage vor der Veranstaltung.

Ab 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn: 50% des Kurstarifs.
Ab 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn oder Nichterscheinen: 100% des Kurstarifs.

Tel. 0664 / 380 84 24 oder office@koch-art.at,
Koch-Art Franz Peier, 8020 Graz, Grline Gasse 59 (= Veranstaltungsort)

Kochen mit Freunden (= mindestens fUnf Teilnehmer; Termin und Thema frei wahlbar),
Dinner 4 Two, Lunch 4 Two, Rent a Chef oo jederzeit nach Vereinbarung maéglich

Ess-Abenteuer-Lustige lassen sich erfolgreich mit KOCH-ART Gutscheinen beschenken!

Das nachste Programm erscheint Anfang Juni 2010.
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