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Pro gra  m m  7. Dezember 2011 – 1. Februar 2012



Chili, die einzige legale Droge in der Küche
Reine Geschmackssache mit Lebensmitteln, die nähren und Ihre 
innere Energie aufbauen. Fokus auf sinnlichem Genießen durch 
Qualität, Frische und vielfältige Produkte – der geschmackvolle 
Weg zur Lebensqualität! Licence to Kill the Kcal …

Das Spiel der Konzistenzen
Für ein himmlisches Wochenende, ohne Stau und Stress locker 
vom Prosecco-Hocker. Für alle, die gerne essen. Delikate Gaumen
streichler – Ente, Almo, Meeresgetier … Und den Humor nicht 
vergessen!

Fisch Ahoi –heimisch & Meer
Fisch verliebt für Frauen und Männer. Schuppenlos kochen. Fisch-
kreationen klassisch-edel-extravagant und ganz UNKOMPLIZIERT 
– Flossen hoch und happy …

Treffpunkt Napoli – Messer scharf
Mit süditalienischem Flair – inspiriert von einfachen Rezepten für 
Fisch, Pasta, Gemüse und so weiter. Mit den richtigen Gewürzen 
kommen die Speisen perfekt zur Geltung …

Mi, 07.12.2011 Di, 13.12.2011

Wann? Wann?

Wann? Wann?

4 Gänge & Getränke	 4 Happy Hours & GaumenfreudenE115 4 Gänge & Getränke	 4 Happy Hours & GaumenfreudenE115

6 Gänge & Getränke	 Erlebnisküche: die EssklasseE145 6 Gänge & Getränke	 Erlebnisküche: die EssklasseE145

Fr, 09.12.2011 ¢ 18.02 → 00.0? Uhr Sa, 17.12.2011 ¢ 18.02 → 00.0? Uhr 

¢ 18.02 → mind. 22.02 Uhr ¢ 18.02 → mind. 22.02 Uhr



Asia – kochen wie im Peierdies
Kochen und genießen – ein Feuerwerk an Kochideen! Die ethni-
sche Wokschüssel Asiens, mit ihren betörenden Aromen und ihrer 
Vielfalt – die reinste Verführung. X-otische Früchte, Knack-Gemüse, 
feurige Saucen. Mit Meeresfrüchten, Fleisch und Geflügel …

Tatort Küche – Männer am Herd:
4 men only º
Innovative Rezepte, beflügelt vom heimischen Markt. Gemüse, 
Fisch, Fleisch, Käse, Pasta – mit Liebe und Neugier gibt es viel zu 
experimentieren. Essen’tial am Teller …

Am Anfang war der Schöpfer, oder:
soul food
Apfel, Maroni, Kürbis, Safran – mit orientalischem Flair & regional 
beflügelt durch Teich und Almwirtschaft, herzlich 4 eva …

Am Anfang war der Schöpfer, oder:
Cu-China – Hot & Spicy
Feurig-würzige Köstlichkeiten, exotische Früchte, pikante Saucen 
mit Huhn und Meeresfrüchten – Urlaubsgefühle auf dem Teller. 
Zauberhaft unkompliziert …

Mi, 11.01.2012 Mi, 25.01.2012

Wann? Wann?

Wann? Wann?

4 Gänge & Getränke	 4 Happy Hours & GaumenfreudenE115 4 Gänge & Wein	 4 Happy Hours & GaumenfreudenE115

6 Gänge & Getränke	 Erlebnisküche: die EssklasseE145 6 Gänge & Wein	 Erlebnisküche: die EssklasseE145

Mi, 18.01.2012 ¢ 18.02 → 00.0? Uhr Mi, 01.02.2012 ¢ 18.02 → 00.0? Uhr 

¢ 18.02 → mind. 22.02 Uhr ¢ 18.02 → mind. 22.02 Uhr



koch-art Erlebnisküche
In der urigen Kochschule kochen Sie gemeinsam mit Küchenmeister 
Franz Peier je nach Programm vier Gänge (4 Happy-Hours & 
Gaumenfreuden) oder sechs (Erlebnisküche: die Essklasse), die 
nacheinander verspeist werden, begleitet von den passenden Weinen. 
Nebenbei erfahren Sie Tricks und Kniffe aus der Profiküche.
Auch für Anfänger geeignet!

Leistungen
Rezepte, Aperitif und Weinbegleitung, Speisen, Zertifikat

Preise
4 Happy-Hours & Gaumenfreuden (Vier-Stunden-Kurs) . . . . .      115 €
Erlebnisküche: die Essklasse (der König der Kochkurse)  . . . . . . . . . .          145 €

Extras
Kochen mit Freunden (= mindestens fünf Teilnehmer; Termin und 
Thema frei wählbar), Dinner 4 Two, Lunch 4 Two, Rent a Chef
→ jederzeit nach Vereinbarung möglich.

Pe.Ess. Das nächste Programm erscheint Ende Dezember 2011.

Für Weihnachten!
Ess-Abenteuer-Lustige
freuen sich über koch-art
Gutscheine! Erhältlich für alle
Kochkurse und Dinner 4 Two.

Anmeldeschluss
Jeweils 2 Tage vor der Veranstaltung.

Stornobedingungen
Ab 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn: 50% des Kurstarifs.
Ab 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn oder Nichterscheinen: 
100% des Kurstarifs. 

Buchungen
koch-art Franz Peier, Tel. 0664 / 380 84 24 oder office@koch-art.at
8020 Graz, Grüne Gasse 59 (= Veranstaltungsort)

k  ch-art graz                
    franz peie®

G u t s c h e i n

Schnell bestellt,
flux geliefert!


